lerral

COME SABBIA PLASMATA DAL VENTO

IGT Sillaro

Uve: Albana 100%
Prima annata: 2013

Vigneto: piantato nel 1980

Terreno: suoli sabbiosi originati da rocce di arenaria a 480
metri sul livello del mare
Fermentazione: spontanea, in anfore di terracotta

Affinamento: 6 mesi sulle bucce nelle anfore

Fresco, luminoso e piacevole. Fiori di campo,

erbe aromatiche ed ech: fmtmtz' su una trama sapida



